Вопросы к экзамену 

по дисциплине «Технология кулинарной продукции за рубежом» 

1. Характерные особенности питания болгар и югославов, на​циональные традиции. Отличительные особенности блюд болгарской и югославской кухни. Виды сырья, используемого для приготовления блюд.

2. Ассортимент блюд и напитков болгарской и югославской кухни. Рецептура, технология приготовления,  оформления и подача. Требования к ка​честву, сроки хранения готовых блюд.

3. Отличительная особенность венгерской кухни. Особенности  питания, национальные традиции. Виды сырья, используемого для приготовления блюд.

4. Ассортимент блюд и напитков венгерской кухни. Рецептура, технология приготовления, по​рядок оформления при отпуске, выход блюд. Требования к качест​ву, условия и сроки хранения блюд. Используемая посуда.

5. Отличительная особенность блюд румынской кухни. Особенности питания, национальные традиции. Виды сырья, используемого для приготовления блюд.

6. Ассортимент блюд и напитков румынской кухни. Характеристика, рецептура, технология приготовления, порядок оформления при отпуске, выход блюд. Требования к качеству, условия и сроки хранения блюд. Используемая посуда.
7. Итальянская кухня, ее характерные особенности. Режим питания. Популярные блюда. Виды сырья, используемого для приготовления блюд.

8. Ассортимент блюд и напитков итальянской кухни. Характеристика, рецептура, технология приготовления, порядок оформления при отпуске, выход блюд. Требования к качеству, условия и сроки хранения блюд. Посуда, используемая при приготовлении и отпуске блюд.

9. Отличительные особенности блюд немецкой кухни. Харак​терные особенности питания немцев, национальные традиции. Виды сырья, используемого для приготовления блюд.

10. Ассортимент блюд и напитков немецкой кухни. Характеристика, рецептура, технология приготовления, порядок оформления при отпуске, выход блюд. Требования к качеству, условий и сроки хранения блюд. Используемая посуда.

11. Отличительная особенность блюд польской кухни. Харак​терные особенности питании поляков, национальные традиции. Видь сырья, используемого для приготовления блюд.

12. Ассортимент блюд и соусов польской кухни. Характеристика, рецептура, технология приготовления, оформление и отпуск, выход блюд. Требования к качеству, усло​вия и сроки хранения блюд. Посуда, используемая при приготов​лении и отпуске блюд.
13 Отличительная особенность блюд чехословацкой кухни. Характерные особенности питания чехов и словаков, националь​ные традиции. Вида сырья, используемого для приготовления блюд.

14. Ассортимент блюд и напитков чехословацкой кухни. Рецептура, технология приготовления, оформление и подача. Требования к качеству, сроки хранения. 

15. Рекомендуемые блюда для туристов из Болгарии, Югославии, Венгрии, Румынии, Польши, Чехословакии.

16. Отличительная особенность блюд французской кухни. Характерные особенности питания французов. Национальные тра​диции. Виды сырья, используемые для приготовления блюд.

17. Ассортимент блюд французской кухни. Характеристика, рецептура, технология приготовления,  оформление и отпуск блюд, их выход. Требования к качеству и сроки хранения блюд. Посуда, используемая при приготовлении и отпуске блюд.

18. Отличительная особенность блюд английской кухни. Особенности питания англичан, традиции. Виды сырья, используемого для приготовления блюд.

19. Ассортимент блюд английской кухни. Рецептура, технология приготовления, оформление и подача. Требования к качеству, условия и сроки хранения блюд. 
20. Рекомендуемые блюда для туристов из Италии, Германии, Франции, Англии.

21. Отличительная особенность блюд скандинавской кухни. Особенность питания народов скандинавских стран,  национальные традиции. Виды сырья, используемого для приготовления блюд.

22. Характеристика, рецептура, технология приготовления, порядок оформления при отпуске, выход блюд. Требования к качеству, условия и сроки хранения блюд. Посуда, используе​мая при приготовлении и отпуске блюд скандинавской кухни.

23. Рекомендуемые блюда для туристов из скандинавских стран.

24. Отличительная особенность и многообразие блюд американ​ской кухни. Характерные особенности питания североамериканцев, нацио​нальные традиции.

25. Ассортимент блюд американской кухни. Рецептура, технология приготовления, оформление и подача. Требования к качеству и сроки хранения блюд. 
26. Отличительная особенность латиноамериканской кухни. Характерные особенности питания  латиноамериканцев, националь​ные традиции. Виды сырья, используемого для приготовления блюд.

27. Ассортимент блюд латиноамериканской кухни. Рецептура, технология приготовлений, оформление и подача. Требования к качеству, условия и сроки хранения блюд, используемая посуда.

28. Рекомендуемые блюда для туристов из США и стран Латинской Америки. 
29. Отличительные особенности кухни народов арабских стран (Алжир, Марокко, Сирия и др.). Виды сырья, используемого для приготовления блюд. Характеристика блюд, рецептура, технология приготовления, оформление и подача. Требования к качеству, сроки хранения блюд, используемая посуда.

30. Характерные особенности питания индийцев, национальные традиции. Отличитель​ные особенности блюд индийской кухни. Режим приема пищи. Блюда, соусы и заправки, пользующиеся большим спросом у индийцев. Специи, пряности. Виды сырья, используемого для приготовления блюд.

31. Характеристика блюд, рецептура, технология приготовления, оформление и отпуск, выход блюд. Требования к качеству, условия и сроки хранения блюд. Посуда, используемая при приготовлении и отпуске блюд индийской кухни.

32. Рекомендуемые блюда для туристов из Индии и арабских стран.

33. Отличительные особенности блюд китайской, корейской, монгольской и японской кухни. Особенности питания, национальные традиции. Популярные блюда, соусы, приправы. Виды сырья, используемые для приготовления блюд.

34. Ассортимент блюд китайской, корейской, монгольской и япон​ской кухни.  Рецептура, технология приготовления, оформление и подача. Требования к качеству, сроки хранения блюд, используемая посуда. 
35. Рекомендуемые блюда для туристов из Китая, Кореи, Монголии и Японии.

36. Инвентарь, применяемый в процессе приготовления блюд зарубежной кухни.
