Вопросы к экзамену по дисциплине «Органическая химия»

1. Предмет органической химии. Основные сырьевые источники получения органических соединений.
2. Теория химического строения органических  соединений Бутлерова.
3. Классификация органических соединений.
4. Реакции нуклефильного, электрофильного и свободно-радикального присоединения.
5. Реакции  нуклеофильного, электрофильного и сводно-радикального замещения. Механизмы SN1  и SN2.
6. Реакции отщепления. Механизмы Е1 и Е2.
7. Реакции отщепления и восстановления. Перегруппировки.
8. Алканы. Номенклатура. Способы поучения. Свойства.
9. Алкены. Номенклатура. Способы получения.
10. Химические свойства алкенов: гидрирование, присоединение галогенов, галогенводородов, воды. Правило Марковникова. Окисление и полимеризация.
11. Алкины. Номеклатура. Способы получения.
12. Химические свойства алкинов: реакции присоединения. Образования ацетиленидов, полимеризация.
13. Алкадиены. Номеклатура. Химические свойства. Каучуки.
14. Циклоалканы. Номенклатура, получение, свойства.
15. Ароматические углеводороды. Источники ароматических углеводородов. Понятие об ароматическом характере. Номенклатура.
16. Химические свойства  ароматических углеводородов. Реакции электрофильного замещения, окисления, присоединения. Правила ориентации.
17. Галогенпроизводные. Номенклатура, получение, свойства.
18. Одноатомные спирты. Номенклатура. Изомерия. Получение. Водородная связь.
19. Химические свойства спиртов.
20. Двухатомные и трехатомные спирты. Получение. Особенности химических свойств. Применение.
21. Фенолы. Номенклатура. Изомерия. Свойства.
22. Простые эфиры. Способы получения и свойства.
23. Альдегиды и кетоны. Номенклатура. Получение.
24. Окисление и восстановление  альдегидов и кетонов. Различия в свойствах альдегидов и кетонов. Специфические реакции альдегидов.
25. Карбоновые кислоты. Номенклатура. Важнейшие представители. Физические свойства. Высшие жирные кислоты.
26. Способы получения карбоновых кислот: окисление углеводородов, первичных спиртов, альдегидов из галогенпроизводных (через стадию образования нитрилов и металлоорганических соединений), оксоситез.
27. Химические свойства карбоновых кислот. Кислотность. Получение функциональных производных кислот.
28. Непредельные одноосновные кислоты алифатического ряда. Акриловая, олеиновая, линолевая и линоленовая кислоты. 
29. Реакции нуклеофильного присоединения по карбонильной группе: воды, спиртов, синильной кислоты, гидросульфита натрия, реактивов Гриньяра. Взаимодействие с аммиаком, аминами, гидросиламином и гидразином.
30. Одноосновные оксикислоты. Изотерия, номенклатура и способы получения , , ɣ - оксикислоты. 
31. Физические и химические свойства оксикислот.
32. Нитросоединения. Получение.  Строение. Изомерия. Номенклатура. Способы получения.
33. Нитросоединения. Физические и химические свойства.
34. Амины. Номенклатура. Первичные, вторичные и третичные амины.  Способы получения
35. Амины. Физические и химические свойства.
36. Жиры. Строение, номенклатура, свойства. Мыла и их заменители. Маргарин. Воски.
37. Углеводы. Классификация. Нахождение в природе. Значение.
38. Моносахариды. Строение моносахаридов: карбонильная (с открытой цепью углеродных атомов) и полуацетальная (циклическая, фуранозная и пиракозная) формы.
39. Химические свойства моносахаридов: окисление, восстановление, взаимодействие с сильной кислотой, брожение.
40. Дисахариды. Восстанавливающиеся и невосстанавливающиеся дисахариды. Гидролиз дисахаридов.
41. Полисахариды. Клетчатка (целлюлоза). Строение, гидролиз. Эфиры клетчатки  и их применения.
42. Полисахариды. Крахмал. Строение (амилоза и амилопектин), гидролиз.
43. Аминокислоты. Классификация. Номенклатура. Химические свойства. 
44. Классификация белков. Первичная, вторичная и третичная структура белков. Качественные реакции на белок. Значение белков.

