Контрольная работа 
по дисциплине «Основы научных исследований»
для студентов заочного отделения
1.Изучить главы учебника по дисциплине: Шкляр М.Ф. Основы научных исследований(3,5-8).
2. Из периодических изданий (журналов) ниже предложенных или других по специальности выбрать одну научную статью по результатам эмпирического исследования.
3.По выбранной теме подготовить доклад, презентацию с соблюдением следующей структуры научной работы: введение, актуальность исследования, цель исследования, объект исследования, предмет исследования, организация исследования, методы и методика исследования, результаты исследования, обсуждение результатов исследования (представить только в бумажном варианте, представляемом на кафедру перед началом учебной сессии). Бумажный вариант работы своевременно сдать на кафедру. 
Для поиска необходимых источников использовать материалы библиотечного фонда институт, электронные ресурсы.
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Периодические издания (журналы)
1.Пищевая промышленность
2.Хлебопечение России
3.Масложировая промышленность
4.Виноделие и виноградарство
5.Молочная промышленность
6.Мясная индустрия
7.Рыбная промышленность
8.Пиво и напитки
9.Производство спирта и ликероводочных изделий 
10.Кондитерское производство
11.Хранение и переработка сельскохозяйственного сырья 
12Хлебопродукты.
13.Прикладная биохимия и микробиология

Интернет-ресурсы
1. gmo.com.ua – безопасность продуктов питания с содержанием ГМО
2. foodcontrol.ru/news/3853 – рынок России пищевого сырья с ГМО
3. food-standart.ru/?tag=без – ГМО (система контроля качества продуктов питания)
4. humbio.ru/humbio/moibio.htm (новости по молекулярной биологии человека)
5. ecology.bash.ru/index.php? (безопасность пищевых продуктов)
6. biodobavki.hl.ru (характеристика БАД)
7. consultpharma.ru/index.php?opt. (рекомендуемые уровни потребления пищевых и БАД)
8. urokivitamin.blogspot.com/2012/08/2 (нормы потребления БАД)
9. biochemistry.ru – основные положения классической биохимии
10. xumuk.ru – история биохимии
11. o-med.ru – биохимия и популярная медицина
12. 1interesnoe.info/2010/08/biokhimya – справочные материала по биохимии
13.  www.a-u-m.ru – о рациональном питании
14. http://www.fcgsen.ru/14/documents/220904_MicroBiological.html
15.www.foodprom.ru. Официальный сайт издательства «Пищевая промышленность»
16. Журналы «Пищевая промышленность», «Виноделие и виноградарство», «Пиво и напитки» и др. [Электронный ресурс];
17.www.spros.ru. Официальный сайт журнала Международной конфедерации потребителей «Спрос» [Электронный ресурс];
18.www.stq.ru. Официальный сайт РИА «Стандарты и качество».
19. Журнал «Стандарты и качество» [Электронный ресурс];
20.http://www.znaytovar.ru. На сайте представлена подборка статей, посвященных характеристике потребительских свойств товаров, вопросам экспертизы и идентификации, обнаружения фальсификации товаров
21.http://www.retail.ru/ - Все о розничной торговле

Программное  и коммуникативное обеспечение
1. Операционные системы Windows, стандартные офисные программы; 
2. Законодательно-правовая электронно-поисковая база по качеству и безопасности пищевых продуктов («Консультант»,  «Гарант»);
3. Электронные версии учебников, пособий, методических разработок, указаний и рекомендаций по всем видам учебной работы, предусмотренных  вузовской рабочей программой, находящихся в свободном доступе для студентов; 
4. Информационная система «Единое окно доступа к образовательным ресурсам»;
5. Программы: HyperМеdia «Природные соединения», Chem HyperChem, ISIS Draw и Microsoft Excel 2007, MathCAD 14, Matlab 7.
6. Представление результатов в графическом виде (программа Gene Doc).

 Базы данных, информационно-справочные и поисковые системы:
Rambler.ru, Google.ru, Yandex.ru, Nigma.ru, Ahort.ru, Gigablast.com и др.









