Вопросы аттестации по итогам освоения дисциплины (зачет)

1. Организация контроля за качеством продукции и услуг в предприятиях общественного питания. 
2. Система контроля качества продукции, осуществляемая на предприятиях. 
3. Контрольные проверки качества продукции и оказываемые услуги предприятиями общественного питания. 
4. Контроль, осуществляемый технологическими и санитарно-технологическими лабораториями. 
5. Характеристика органолептического анализа и оценка качества продукции. 
6. Порядок проведения органолептической оценки качества продукции и оформление результатов проверки. 
7. Порядок отбора проб для лабораторного анализа и оформление документации. 
8. Подготовка отобранных проб продукции на лабораторное исследование. 
9. Нормативные документы, определяющие порядок отбора проб продукции общественного питания. 
10. Оценка качества полуфабрикатов и отбор проб. 
11. Определение качественного содержания наполнителя полуфабрикатах методом Люголя (экспресс методы). 
12. Измерительные методы по определению соответствия нормативным документам. 
13. Органолептическая оценка качества и лабораторный контроль первых блюд 
14. Органолептическая оценка качества и лабораторный контроль качества вторых блюд гарниров, соусов. 
15. Органолептическая оценка качества и лабораторный контроль качества холодных и сладких блюд. 
16. Органолептическая оценка качества и лабораторный контроль качества напитков, мучных кондитерских изделий. 
17. Лабораторный контроль качества фритюрного жира. 
18. Определение химического состава и энергетической ценности пищи. 
19. Требования к качеству сырья полуфабрикатов. 
20. Требования к качеству готовой продукции. 
21. Организация производственного контроля. 
22. Бракераж готовой продукции, порядок проведения бракеража. 
23. Классификация услуг общественного питания. 
24. Виды и назначение услуг общественного питания. Идентификация услуг. 
25. Порядок аккредитации и аттестации испытательных лабораторий. 
26. Фальсификация продукции, способы обнаружения, последствия для предприятий питания и потребителей. 
27. Ответственность за выпуск и реализацию фальсифицированной продукции. 
28. Дефекты готовой продукции, причина возникновения, способы устранения.

